
【商品紹介②】ＣＯ・ＯＰクオリティまろやか極みだし酢 

（利尻昆布・枕崎製かつお節使用）500ml

こだわりポイント 

かつおと昆布のだしをたっぷり使った、和風だしタイプの合わせ酢で、 

「だし」を全体の3割以上と贅沢に使用しています。 

素材にもこだわり、鹿児島県枕崎製造のかつお枯
かれ

節
ぶし

と北海道産の利尻昆布から、

自社工場でとった「一番だし」のみを使用。うま味調味料やうま味エキスを使わ

ず、一番だしの自然な香りと味わいを生かしています。 

こんなところで作っています 

製造は、内堀醸造（株）。「酢造りはよい酒（もろみ）造りから」

が理念。ＣＯ・ＯＰ穀物酢やユーコープセレクションの「国産米

で作った特選純米酢」などを製造しています。コープ商品はすべ

て山々に囲まれた、きれいな水と清らかな空気のアルプス工場

（長野県飯島町）で製造。仕込み水は中央アルプスの伏流水を、

超精密ろ過をすることで、そのままの自然な状態で使えるように

工夫しています。 

メニューいろいろ 

これ１本で酢の物やなますなどの和える料理はもちろん、酢漬け

（和風ピクルス）にも使えます。 

メーカーの内堀醸造さんの一押しのおすすめレシピは『彩り野菜

の焼きびたし』です。だし感が際立つ料理なので、極みだしをし

っかり味わうことができるそうです。ぜひお試しください。 

※レシピは商品と一緒にお届けします。また、総代ルームにも掲

載予定です。 

■本体価格   329円 

■取り扱い  【宅配】12月 1週企画（お届けは11月30日～12月 04日） 

                      12 月 5週企画（お届けは12月27日～12月 31日） 

【店舗】31店舗（大型店、一部の中型店） 

■アレルギー物質  小麦、大豆 

本品は、「おいしさの理由があきらか」「他の商品との

違いが明確」「100人規模の組合員モニターの8割以

上がおいしいと評価」という「おいしさ」の3つの基

準を満たした「コープクオリティ商品」です。 
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